Nurnberg go!

Nach ein paar Jahren, in denen
zuletzt groBere Projekte und eine
intensive Bautatigkeit in Erlangen
im Vordergrund standen - insbe-
sondere die 2016 abgeschlosse-
ne Generalsanierung unseres
Studentenhauses am  Lange-
marckplatz und der Bau der neu-
en, groBen Wohnanlage am
Campus Sud, die 2018 einge-
weiht wurde, liegt unser Fokus
beim Thema Bauen nun verstarkt
auf NUmberg. Bereits im vergangenen Jahr 6ffnete unsere
neue Cafeteria an der Hochschule fir Musik ihre Pforten,
und das erste Jahr war eine Erfolgsgeschichte (mehr dazu
in unserer nachsten Ausgabe). Nun freuen wir uns, dass
auch die Sanierung unserer Cafeteria beim Fachbereich
Wirtschaftswissenschaften der FAU in der Langen Gasse vor
dem Abschluss steht und die Ubergabe noch im Marz erfol-
gen soll - auch dazu voraussichtlich in der nachsten Aus-
gabe mehr. Unser groRtes Projekt in Nirnberg ist derzeit
der Abriss und Neubau unserer stark sanierungsbedurftigen
Wohnanlage in der AvenariusstraRBe. Ich bin sehr gespannt
auf das Ergebnis des Architektenwettbewerbs, der nun kurz
vor dem Abschluss steht, und lade Sie alle herzlich ein, sich
auf der anschlieBenden Ausstellung in unserem NUrnberger
Studentenhaus selbst ein Bild von den eingereichten Ent-
wulrfen und insbesondere von den Siegern zu machen (sie-
he nebenstehenden Bericht). Ich winsche unseren
Leserinnen und Lesern allerorten — ob in Erlangen, Nurn-
berg, Eichstatt, Ingolstadt, Ansbach, Triesdorf oder Neu-

Neubau Wohnanlage Avenariusstralle:
Ausstellung der Entwirfe

Eine Sanierung der baufalligen Wohnanlage des Studen-
tenwerks Erlangen-NUrnberg in der NUirnberger Avenari-
usstrae ware unverhaltnismaBig teuer. Deshalb soll die
Anlage ab Frihjahr 2020 abgerissen und neu gebaut
werden. Derzeit [auft fur den Neubau ein Architekten-
wettbewerb, der Anfang Marz abgeschlossen sein wird.
Anschlieend werden vom 11. bis 22. Marz im Studen-
tenhaus Nurnberg (Ebene 3 u. 4 im Mensabereich) die
Plane der mehr als 20 Einreichungen offentlich ausge-
stellt, darunter natlrlich die vom Preisgericht ausge-
zeichneten Entwdirfe. Es sollen vier dotierte Preise (1. bis
4. Platz) vergeben und bis zu vier Anerkennungen aus-
gesprochen werden. Auf Wunsch kann zu jedem Entwurf
ein kleines Modell besichtigt werden, dazu bitte an der
Information nachfragen. Die Ausstellung ist Montag bis
Freitag zwischen 9 und 16 Uhr zuganglich.

Die Wohnanlage AvenariusstraBe in Niirnberg: Abriss und
Neubau sollen ab Frithjahr 2020 erfolgen.

Hausrezept: , Linsen Gwerch from India“

Unsere studentischen Koch-
teams haben uns mit zahlrei-
chen tollen Rezepten (ber-
rascht, deshalb an dieser
Stelle gleich nochmal ,DIY-
Mensa@home”, diesmal das
JLinsen Gwerch from India“,
aka Garam Masala Dal, dieser
drei freundlichen Jungs.

Zutaten fur vier Personen:

250 g Linsen rot getr.,, 1 fri-

sches Stlick Ingwer (daumengroR), 40 g Tomaten ge-
trocknet, ca. 250 ml Gemusebrihe, 300 g Basmatireis,
1 EL Tomatenmark, 2 Zehen Knoblauch, 1 Stck. rote
Zwiebel, 300 g TK-Blattspinat, 1 kl. Dose Pizzatomaten
(geschalt, gehackt), 200 ml Kokosnussmilch, 2 EL Oli-
vendl, 150 g Joghurt natur o. Sojajoghurt, 1 Stck. Li-
mette, 1 Bd. Koriander, frisch, 4 Stck. Naan Brot, je
1 TL Garam Masala, Cayenne, Kreuzkimmel gem., Ko-
riander gem., Salz, schwarzer Pfeffer gem.

Zubereitung: Aus Knoblauch, Ingwer, Kreuzkimmel,
Koriander, Garam Masala, Tomatenmark und Salz eine
Paste herstellen. Zwiebeln fein hacken, in Ol anschwit-
zen, die Paste dazugeben, etwas mitschwitzen und
dann mit Kokosmilch abléschen. Linsen dazugeben und
aufkochen, dann weich koécheln und regelmallig mit
Gemusebrihe aufgieBen. Kurz vor Schluss den Spinat
und die getrockneten Tomaten dazugeben. Zusammen
mit Reis auf den Teller geben, Joghurt, frischen Korian-

endettelsau — weiterhin erholsame Semesterferien! lhr der, gehackte Chilis on Top; mit Naan Brot servieren.
.) ESfudentﬁpwberk <
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Geschaftsfuhrer des Studentenwerks Erlangen-NUrnberg

g

»Wohnen fur Hilfe” in Erlangen

Bereits seit Sommer 2011 kénnen Studierende in Er-
langen eine Wohnpartnerschaft mit Senioren, Familien
oder Alleinstehenden eingehen. Das Projekt sucht da-
for laufend Wohnraumanbieter und Studierende. Die
Anbieter stellen dabei kostengunstigen Wohnraum zur
Verfigung und brauchen im Alltag daflir gelegentlich
Unterstitzung wie z.B. bei der Gartenpflege, beim Ein-
kaufen oder aber auch bei der Kinderbetreuung. Le-
diglich Pflegeleistungen jeglicher Art sind ausgeschlos-
sen.

Viele Studierende finden in Erlangen keinen preisgins-
tigen Wohnraum - und wirden gerne fur eine gunstige
Wohnmaoglichkeit Hilfe leisten. Das Besondere dabei
ist, dass die Miete nicht mit Geld, sondern mit Hilfe-
leistungen abgegolten werden soll. Als Faustregel gilt:
pro 1 m2 Wohnflache ist eine Stunde im Monat als Hilfe
zu leisten. In welchem Bereich das geschehen soll, wird
vorab festgelegt.

Die Ansprechpartner von ,Wohnen flr Hilfe” vermitteln
geeignet erscheinende Partner und betreuen diese
wahrend der Zeit des Zusammenwohnens. Natirlich
sollte die ,Chemie“ zwischen den WG-Mitgliedern
stimmen und von beiden Seiten ein bestimmtes Mal
an Toleranz und Offenheit fir die Bedurfnisse des Mit-
bewohners gegeben sein.

Info & Ansprechpartner:

www.facebook.com/WohnenErlangen
Frau Andretzky: 09131-86-1586

Frau Fischer: 09131-86-1824
wohnungsvermittlung@stadt.erlangen.de

DIY-Mensa: Alle Teams sind Gewinner!

Bei unserer Aktion ,DIY-Mensa: Koch dir dein Lieblings-
gericht!”“ wurden Mitte Februar im Studentenhaus Lan-
gemarckplatz die Gewinner gekulrt. Jan-Peter Tews,
Leiter Hochschulgastronomie, und Mensaleiter Dominic
Mikolajetz gratulierten den Gewinnern personlich und
prasentierten die Ergebnisse: die von den Studieren-
den-Teams gekochten Gerichte wie z.B. SufRkartoffel-
Hackpfanne, oder auch das ,Linsen Gwerch from India“
(siehe Hausrezept) kamen bei den Besuchern der
Mensen derart gleichbleibend gut an, dass alle Teams
mit einem Mensagutschein ausgezeichnet wurden.
Wahrend der Aktionswochen kochten die Teams in den
Erlanger Mensen ihre Lieblingsgerichte und konnten
diese so, unterstutzt von unseren Profis, ihren Kommi-
litoninnen und Kommilitonen prasentieren. Die Aktion
DIY-Mensa fand bereits zum zweiten Mal statt und soll
auch in der Zukunft fortgesetzt werden. Herzlichen
Dank allen bisherigen Teilnehmerinnen und Teilneh-
mern! Infos unter: www.werkswelt.de/diy-mensa

Jan-Peter Tews, Abteilungsleiter Hochschulgatronomie(z. v.l.), Domi-
nic Mikolajetz, Leiter der Mensa Langemarckplatz (links) und Nina Dok-
torowski aus der Verwaltung der Hochschulgastronomie des Studen-

Info Offnungszeiten
Sewesterferien Frilhjahr 2019

Durchgehend geéffnet:

Mensa Ansbach *

Mensa Eichstatt

Cafeteria Eichstatt *

Mensa und Cafeteria Ingolstadt *

Cafebar Langemarckplatz Erlangen *
Cafebar Sidmensa Erlangen *

Cafeteria Chemikum Erlangen

Cafeteria KochstraBe Erlangen

Cafeteria Sudblick Erlangen *

Cafeteria Sidmensa Erlangen *

Cafeteria Universitatsbibliothek Erlangen
Imbisswagen SUDGaértla Erlangen

Mensa Langemarckplatz Erlangen *
Stdmensa Erlangen *

Cafeteria BistrOHM BahnhofstraBe Nurnberg *
Imbisswagen REWI Lange Gasse Nirnberg *
Mensa Insel Schitt Nirnberg

Mensa Regensburger StraBe Nirnberg
Mensateria OHM Nirnberg *

Mensateria Gastwirtschaft zum Adler Triesdorf *

* Hier in der Ferienzeit gednderte/eingeschrénkte Offnungszeiten,
weitere Informationen vor Ort und unter www.werkswelt.de !

Geschlossen sind:

Cafebar Universitatsbibliothek Erlangen 09.02.-22.04.2019
Veggie Zone St. Paul Nirnberg 08.02.-22.04.2019

Cafeteria BarenschanzstraBe Nirnberg 31.01.-17.03.2019
Cafeteria BingstraBe Nirnberg 09.02.-22.04.2019

Cafeteria ,Come IN“ HohfederstraBe Nirnberg 02.02.-17.03.2019
Cafeteria VeilhofstraBe Nlrnberg 16.02.-24.02. u. 09.03.-17.03.2019

Anderungen vorbehalten! Bitte beachten Sie unsere Aushdnge

IEI I } i k Studentenwerk

tenwerks Erlangen-Niirnberg (rechts) mit einigen der in jlingster Zeit
erfolgreichen DIY-Mensa-Teams

vor Ort und informieren Sie sich aktuell unter www.werkswelt.de !

Erlangen-Nlrnberg




Nur vom Studentenwerk: ﬁ%%“ﬂ%ﬁﬁ%g Fisch mit diesem Zeichen stammt aus einer Immer & uberall -« taglich in allen Mensen:
Das FISCHERE] Fischerei, die unabhingig nach den e N spwecamen B piifer
. N P oo j allen nic e n o y{ vom Biiffe
WOhIfﬁhI aket MSC Richtlinien des MS.C fiir el'ne bglsglelhafte tj auch in Bio-Qualitat K} N, f,la‘ Starkebeilagen: W in Selbstbedienung
P und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde (DE-OK0-006) =" groRere Portionen kostenlos! -
x = eine grolRe Schale Eintopf/Tagessuppe z.B. Reis, Nudeln, Kartoffelsalat, etc. = wahrend der Vorlesungszeit
MSC-Zertifizierungsnummer MSC - C - 51840 inkl. 1 Kaiserbrétchen (nicht KI6Re, Pommes, Kroketten u.3.)
Stud. 1,20 € /Bed. 2,20 € / Géste 2,40 € Bitte an der Ausgabe gleich Bescheid sagen!  Preis nach Gewicht und Auszeichnung
Mensaspeiseplan fur Marz 2019 ® e Mensaspeiseplan fur Marz 2019 R
99606 6\e‘e e&\e‘\g g 99600 6\9@ eé'\e(\s g
p g ¥ P o oV ¢ o®
Do28.02. 1 G Gebratener Reis mit Hihnerfleisch und Asiagemtise "=So.Sen 2,48 € 3,48€ 4,96 € Mo 18.03. 1 RS Nudeln Wz mit Fleischballchen WzMiSen ynd TomatensoBe 14WzMiSel 2 65 € 3 65 € 5,30 €
2 S PfefferspieBbraten '.WzMiSel.Ge 2,18 € 3,18€ 4,36 € 2 G Hahnchenpfanne Caprese mit Reis und Gemuse M 248 € 3,48€ 496 €
3 V Spaghetti mit Soja-Bolognese ':WzSo.Sel 1,89€ 3,30€ 3,78€ 3 V Pita Gyros vegan mit buntem Krautsalat und veganem Joghurt Dip 17958t 2. 49 € 349 € 4,98 €
Fro1.03. 1 F @ Alaska Seelachs gebraten V=Fi m. Krauterdip 5W2EiMi y, Kartoffeln 2,92€ 392€ 584¢€ Di19.03. 1 G Gnocchi mit Rucola, Gefliigelsalami und geriebenem Mozzarella “7W2EM 2 81 € 3,81 € 5,62 €
im Paket nur 2 S Rahmgeschnetzeltes vom Schwein WzMiSel.Ge 2,09€ 3,09€ 4,18€ 2 S Schweineschnitzel gebacken ,Wiener Art“ W2Re mit Zitrone 2,15€ 3,15€ 430€
3V Quarkkeulchen mit Zimtzucker und Apfelmus 479WzEMiSu2 29 € 330 € 4,44 € 3V Pasta Funghi WzMi (auch mit Vollkornnudeln) 1,75€ 3,30€ 3,50€
1 90 4 V Pasta Tricolore mit buntem Gem(ise WzMi 1,75€ 3,30€ 3,50 €
5 Mi20.03. 1 R Rinderhacksteak #EiSelSen mit Bohnen-Kartoffelgemiise *WzMi 289€ 3,89€ 578¢€ mensay/tal  —
Statt5.20 € Mo 04.03. 1 R Bifteki EM mit buntem Krautsalat 793¢, Reis und Sour Cream Dip 7anMisy o 87 € 387 € 574 € 2 S Schweineriickensteak ,Jager Art* WzSel.Ge 217 € 3,17€ 434 €
’ 2 G Hahnchennuggets 2 mit CocktailsoBe 579.WzEiMi.Su,So 2,38€ 3,38€ 4,76 € 3 V Soja-Mais-Chili WzSeSo mit Paprikareis 1,85€ 3,30€ 3,70 €
3 V Kartoffelgulasch mit Peperoni 1,85€ 3,30€ 3,70€
Fiir den Kopf Do21.03. 1 S Paprikarahmgulasch vom Schwein "WZ’Mf’Se"Ge mit Nudeln W2 N 268€ 3,68€ 536€
) Di05.03. 1 S Bami Goreng (Schweinefleisch, Asiagemiise/Nudeln) *7:WzSoSen 2,36 € 3,36 € 4,72€ 2 G Gebackenes Hihnerkeulenschnitzel "2 mit Zitronendip 5W2EiMi 225€ 3,25€ 450€
Die neue ZEIT CAMPUS 2 G Putenbruststeak Mediterran mit Hirtenkése u. Paprika WzMi 2,92€ 3,92€ 584€ 3 V Rote Beete Puffer Wz mit Apfel-Senf Dip So.Sen 1,98€ 2,98€ 3,96 €
Mérz/April 2019 3V Zwiebel-Kase-Rosti W2EM mit Schnittlauch-Dip 5WzEiSoMi {82 € 2,82 € 3,64 €
- . Fr22.03. 1 V Weizen-Tortilla Y2 m. Gemsefiillung "+W2MiSel . Knoblauch-Dip $WzEiSeMi2 47 € 3,47 € 4,94 €
Fir Frische Mi06.03. 1 G Bulgurpfanne "%z mit Tomate, Oliven ' und Hahnchenstreifen 2,58 € 3,58€ 5,16 € 2 F@® Aaskaseelachs im Sesammantel W2Fises mit Limetten-Chili-SoBe W2Mi 2,32 € 3,32 € 4,64 €
Mentos Kaugummi 2 S Hiitten Cordon Bleu vom Schwein mit Zitrone 47125, WzEi.MiRo,Ge Hi 2,47 € 3,47€ 494 € 3 Tipp des Tages
Pure Fresh 3V Kasespatzle WzEMi mit Rostzwiebeln W2 2,16 € 3,30€ 4,32 €
N Mo 25.03. 1 G Hahnchenbrust im Knuspermantel 28 m, Cajun Dip u. Nudelsalat 45WzEMSsSd 2 78 € 378 € 5,56 €
Furs Herz Do 07.03. 1 V Nudelpfanne mit italienischem Gemuse *WzEM ynd TomatensoBe M5 1,85 € 3,30 € 3,70 € 2 S Schweinegeschnetzeltes in Zwiebel-KrautersoBe WzSelGe 2 18 € 3,18 € 4,36 € Mensa Regensburger Str.
Ein Getrink nach Wahl: 2 R Frankischer Rinderbraten mit Gemisestreifen in Rahm W2MiSel 2,92€ 3,92€ 584¢€ 3V Ricotta-Tortellini W2E:Mi mit TomatensoBe Wz MiSel 1,80€ 3,30€ 3,78€ wyne mersavtal de
« Kaffee  Kakao * Tee 3 G Wrap mit Putenfleisch und WeiBkraut 1458258t und griiner Salsa Dip 15 3,05 € 4,05 € 6,10 € e e
Di26.03. 1 V Kartoffel-Brokkoliflan '-E:Mi mit K&sesoBe WzMi 238€ 3,34€ 476€
Fr08.03. 1 S FeuerspieB W2 mit SchaschliksoBe "WzS¢l guf Curryreis ' 2,51 € 3,51 € 5,02 € 2 G Grlnes Curry mit Putenfleisch, Kokos und Gemiise W25°¢ 247 € 3,42 € 4,94 €
2 F@® Hokifilet paniert W=Fi mit Remoulade 45WzSoMii 2,32€ 3,32€ 4,64€ 3 S Schweineschnitzel Cipola mit Zitrone Wz 2,15€ 3,12€ 4,30€
3V Schupfnudel-Pfanne mit Gemiise und Sauerrahm W2Ei.MiSel 1,85€ 3,30€ 3,70€
£ Mi27.03. 1 V Nudeln Wz mit Zitronen-ZucchinisoBe -WzMi 1,75€ 3,30€ 3,50€ stud K
= WE RKS Mo 11.03. 1 S Pasta alla Carbonara !4 WzEiMi 1,92€ 3,30€ 3,84€ 2 G Hahnchenbrust Wz mit ChampignonsahnesoBe ':WzMi 2,25€ 325€ 450 € E rlta“n gg';t,\fl:‘r‘r"";e’r .
[ . 2 G Hahnchenbrust W2 mit Champignon-Tomaten-Ragout W2 2,25 € 3,25€ 4,50 € 3 R Rindergeschnetzeltes ,Stroganoff* 14.5WzMiSel.Sen,Ge 2,47 € 3,47€ 4,94 € Hochschulgastronomie
3 B I I t 3 V Sojaragout mit Mungobohnen, KokossoBe 750 u, Reis (Jambalaya) 1,85 € 3,30 € 3,70 € 4V Apfelstrudel W=Mi mit VanillesoBe M 1,85€ 3,30€ 3,70 € 9
& e
Z Di1203. 1 V Penne mit Gemiise und Kase-KrautersoBe "Wz 175€ 330€ 3,50 € D028.03. 1 R Pasta Saloniki 14Wz M 235€ 3,35€ 4,70 € faleienia Stamensa
2 S Gyrospfanne vom Schwein m. MetaxasoBe u. Kase 14W2SeMce gratiniert 2,52 € 3,52 € 5,04 € 2 S Grilleller (Steak/BratwurstBacon) 412 m. Krautsalat 1795 u. Sour CreamDip™ 3,14 € 4,14 € 6,28 €
Impressum 3 G Hahnchenschnitzel gebacken W2 mit Pfeffer-Quark-Dip 5WzEiSoMiSen 2 55 € 3 25 € 4,50 € 3V Waldpilze in Krauterrahm "WzSoMiSel SemmelkloR W2Ei.SoMi 252€ 362€ 504€
Ausgabe Nr. 3, Mi13.03. 1 G Spétzlepfanne mit Gefllgelstreifen W2 EiMi 2,14€ 3,30€ 4,28€ Fr29.03. 1 F @ Geb. A-Seelachsfilet "= mit Remoulade “5W2EM Zitrone und Kartoffelwedges 2,92 € 3,92 € 5,84 € cinde Gerichte
Marz 2019 2 S SchweinefleischspieB Souvlaki mit Tsatsiki E-Mi 2,42€ 3,42€ 484¢€ 2 RS Currywurstpfanne 47 1,87 € 2,87€ 3,74 € Taghich wec ss" Fr'\kade“e’ )
Herausgeber: 3 V Frankische Kartoffel-Gemiise-Pfanne S¢ 1,85€ 3,30€ 3,70€ 3 V Bohnen Burrito 47-WzSel.Sen mit Knoblauch-Dip S° 2,39€ 3,39€ 4,78€ cur o\, Pastd, pomm
Studentenwerk schnitzeh
Erlangen-Niirnberg Do14.03. 1 R Pasta asciutta WzSel.Ge mjt Reibekase 1:4F:Mi 2,48 € 3,48€ 4,96 € Mo 01.04. 1 RS Krautwickel WzEiSen mit ZwiebelsoBe Wz8elGe ynd Pree Mi 223€ 3,30€ 4,46 €
HofmannstraRe 27 2 G Entenkeule mit Jus 1.WzSel.Ge 3,45€ 445€ 6,90€ 2 G Hahnchen Cordon Bleu WzMi mit Zitrone 225€ 3,25€ 450€
91052 Erlangen 3V Camembert gebacken W2Mi mit Preiselbeeren 2,12€ 3,12€ 4,24 € 3 V Weizennudeln mit Tofuwrfeln und allerlei Sprossen Wz5° 2 08 € 3,30 € 4,16 € ne
\an sie
Mathias M. Meyer, Fr15.03. 1 S Pizza Speciale 7-WzMi 3,80€ 489€ 7,78€ Di02.04. 1 R Kofta W2EMi mit GemUsereis 'S¢ und Pfefferminzdip M 257€ 3,57€ 5,14€ Aktue\\e\‘ Spe éfé’ ort!
Geschaftsfihrer 2 F 2 Bremer Fischfrikadellen "zFi mit Kartoffelsalat " u.Dill-Dip 5WzFiSoMi 2 82 € 3,82 € 5,64 € 2V Vegetarische Friihlingsrolle W2EiSoMiSel mit Sweet Chili-SoBe 1,85€ 2,85€ 3,70€ Aus
3 V Blumenkohlragout ,indische Art“ (scharf) mit Reis 7WzS° 229 € 3,30 € 4,58 € 3 S Vollkom-Spirelli m. Schinken 47122y, Tomaten-Basilkum-SahnesoBe "W2Msd 1,75 € 3,30 € 3,50 €
Kontakt:
E-Mail: info@werkswelt.de S=Schwein R=Rind G = Gefligel L=Lamm W =Wild F=Fisch V =vegetarisch V'=vegan MV =mensaVital B = Bio Mi03.04. 1 S Schweineschnitzel ,Wiener Art* "2Fo mit Zitrone und Kartoffelsalat 5" 2,65 € 3,65 € 5,30 €
Tel 09131/8002-0 gz&z?aen sind nicht im Preis eqthaltﬁgam%grgngeﬁggﬁr:erflten;K it SR 7o A i Go. 2 F Forelle ,Millerin Art* WzFiMi,Man 3,42€ 4,42€ 6,84 €
- m mi n mit Konservieru mi mi mi Fl 3 it Kiirhi Man
Fax 09131/8002-190 o horspﬂmhgeQZLsaizstoi_ ffe: i s bl ngssgﬁ mn&mrmnwme po il )qdahorslm Vel 30 mi Fetastr 3V StiBkartoffelpfanne mit Kiirbiskernen und Pesto Rosso 2,78 € 3,78€ 556 €
Layout: Allergene: Wz= Weizmg(IDIn!feI,Karnm) Ro- Roggen Ge= ~Coot- Hefer Kr = Krebstiere Ei = EeerFi= Fisch Er = _ErdnusseSg! Sobohnen Mi=MichlLakiose
: Man = Mandeln Hs = Haselnlisse Wa = Walnlisse Ka = Kaschu(Cashew)nUsse Pe = Pekann(isse Pa = Paran(isse Pi = Schalenfriichte Pistazien
lFJvze Scheer Mac =Macadamianiisse Sel = Sellerie Sen = Senf Ses = Sesam Su = Schwefeldioxid u. Sulfte Lu = Lupinen We = Weichtiere
otos:
Karin Stohr (Editorial)
Druck: gemex

Druckerei C. FleRa GmbH Hier konnte IHRE Anzeige stehen ...

Auflage: 5.000

Exzellenter Schutz
vor Schédlingen.

www.gesa.de

Veggi e Z one Komplett veganes Angebot!

St. Paul Wahrend der Semesterferien
NUrnberg, DutzendteichstralBe 24, vom 08.02.2019 bis 22.04.2019
bei der Mensa Regensburger Strale geschlossen.

Erkundigen Sie sich nach den Konditionen
far eine Anzeige im ,WERKsBIitz* beim
Leiter Kommunikation und Offentlichkeits-
arbeit, Uwe Scheer, Tel. 0 91 31/ 80 02-62,
uwe.scheer@werkswelt.de

Hyglene Obarzeugend anders.




