Mehr ab Mai

Mehr Gastronomie: Vor allem
freuen wir uns gemeinsam mit
den Studierenden vor Ort, dass
wir die Cafeteria in der Langen
Gasse in NUrnberg wieder in
Betrieb nehmen und den Im-
bisswagen einmotten konnten.
Vielen Dank an die FAU und
das Staatliche Bauamt, das Er-
gebnis der Sanierung ist sehr
gelungen, besonders die neue
Kiche und Ausgabe!

Mehr Kultur, Sport und internationale Partnerschaften:
In Erlangen, Nirnberg und bald auch wieder in Eich-
statt startet unsere Konzertreihe ,Thank God It's Fri-
day“, international und sportlich geht es zu beim
Besuch der AGH Krakau in Erlangen ab dem 6. Mai.

Mehr wissen wir bereits ab dem 1. Mai hoffentlich auch
daridber, wie es mit dem Semesterticket Erlangen/
NUrnberg ab dem kommenden Wintersemester weiter-
geht, denn der 1. Mai ist laut Rahmenvertrag der
Stichtag, zu dem wir vom VGN das Angebot flr den
nachsten Jahresvertrag bekommen. Beim Preis der Zu-
satzkarte wird sich die sehr gute Kaufquote positiv
auswirken. Mehr dazu voraussichtlich in der nachsten
Ausgabe.

Mehr Sonne und Wonne im Mai wlnscht Ihnen lhr

Mathias M. Meyer,
Geschaftsflhrer des Studentenwerks Erlangen-NUrnberg

Thank God It's Friday im Sommer

Zum Sommersemester meldet sich unsere Mensa-Frei-
tagsmusikreihe beschwingt zurick. In Erlangen, Nurn-
berg und, aufgrund der auflerst positiven Resonanz,
auch wieder in Eichstatt heiBft es dann immer ab
12 Uhr bei gutem Essen und Musik die Woche ausklin-
gen lassen.

Den Auftakt macht am 26. April im Studentenhaus
Langemarckplatz in Erlangen die Kombo ,Piano meets
Trombone“. Hinter dem Namen stecken die zwei Mu-
sikstudenten Lion Wegmann (Piano) und Robert Cozma
(Posaune). Zu héren geben wird es hauptsachlich Ei-
genkompositionen und Bearbeitungen von Standards
aus dem Great American Songbook.

Tanzbeinschwingen und Headbangen heildt es dagegen
in der darauffolgenden Woche am 3. Mai bei der Band
»,Uneducated Guess” im Studentenhaus NiUrnberg. Die
drei Musiker Frederick Dathe (Bass), S6éren Pampel
(Drums) und Jens Ziener (Gitarre) haben sich an der
Hochschule flr Musik Nirnberg zusammengefunden
und bieten ein breites Programm zwischen Holdsworth
Fusion, Disco Groove und funky Eigenkompositionen.
Egal ob lustig oder ernst, Backbeat muss sein!

Ubrigens: Wahrend der Veranstaltungen befragen wir
die Zuhorer  uber unseren Instagram-Kanal
kulturcampus.en und freuen uns hier immer Uber
Feedback!

Mehr Informationen und Bilder vergangener Veranstal-
tungen gibt es hier:

werkswelt.de/kultur | facebook.com/kulturcampus.en
instagram.com/kulturcampus.en

Cafeteria Lange Gasse wieder geoffnet

Unsere Cafeteria beim Fachbereich Wirtschaftswissen-
schaften der Friedrich-Alexander-Universitat in der
Lange Gasse 20 in Nurnberg wurde zum Start des
Sommersemesters nach zweijahriger Umbaupause
wieder erd6ffnet. In der generalsanierten und voll aus-
gestatteten Kiche wird das Team um Leiterin Jennifer
Fleischmann kunftig im wochentlichen Wechsel Akti-
onsessen wie Donerteller oder Vegetarisches zuberei-
ten. Naturlich gibt es auch weiterhin klassische Snacks
von belegten Broétchen Uber Obst bis zu SiBem - und
das in noch groBerer Vielfalt. Flissige Muntermacher
kébnnen aus zwei brandneuen und hochmodernen Kaf-
feemaschinen sowie einer reichhaltig ausgestatteten
Kihltheke bezogen werden. An Terrasse und Aullenbe-
reich wird momentan noch fleiBig gewerkelt, wir hoffen
aber, sie im Sommer nutzen zu kdnnen. Geoffnet ist
die Cafeteria wahrend der Vorlesungszeit montags bis
donnerstags von 7.30 bis 18 Uhr, am Freitag bis
17 Uhr.
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Mehr Platz an der Essensausgabe und ein gréBeres Angebot: Der frisch
sanierte Thekenbereich der Cafeteria Lange Gasse.

FAU ist Fairtrade-University

Der Friedrich-Alexander-Universitat Erlangen-NUrnberg
wurde am Montag, 8. April vom Verein TransFair der Ti-
tel ,Fairtrade-University” verliehen. Bei der Ubergabe
der Urkunde im Nurnberger Studentenhaus bedankte
sich FAU Kanzler Christian Zens beim Studentenwerk
fur die ,malgebliche Unterstutzung” beim Bewer-
bungsprozess. Gestartet wurde dieser von der Studen-
teninitiative ,sneep” aus Nurnberg. Die Studierenden
grindeten zusammen mit der Hochschule und dem
Studentenwerk eine Steuerungsgruppe und organisier-
ten selbst zahlreiche Veranstaltungen rund um das
Thema Fairer Handel. Schon seit Jahren werden in den
Mensen und Cafeterien viele Fairtrade-Produkte wie
Schokolade, Zucker und Erfrischungsgetranke angebo-
ten. GroBter Posten dabei ist jedoch der Fairtrade-Bio-
Kaffee, mit einem Volumen von rund 6 Tonnen pro Jahr.
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FAU-Kanzler Chr/st/an Zens (rechts) mit Jan-Peter Tews, Leiter der
Hochschulgastronomie des Studentenwerks Erlangen-Nlrnberg (2. v. r.),
Dr. Wolfgang Henning, Leiter der Abteilung Lehre und Studium der FAU
und Mitglied des Verwaltungsrats des Studentenwerks (6. v. I.) und Frank

Eichinger aus dem Aufsichtsrat von TransFair (3. v. r.) mit Beteiligten
seitens der studentischen Initiative ,sneep” (vorne mit Urkunde Studentin
Anna Beetz) und der Steuerungsgruppe bei der Preisverleihung im Ndirn-
berger Studentenhaus.

Am 9. Mai in Erlangen: Deutsch-polnisches studentisches Volley-

ballturnier im Rahmen des Besuchs der AGH Krakau

W
Studentenwerk <
Erlangen-Nurnberg MWN \}@}
O
L&‘&‘Mb« WY

www.werkswelt.de AP
W

_ TAGESPREIS ___
NUR 1,56€

EIN TICKET - VIELE RABATTE - GESAMTES VGNgG_EBIET

e

;,«J\Liyv“wﬂgﬁﬂ“

SHOP.VGN.DE <«

* Gesomipreis: EUR 282,40 fur das kompletts Sammersemester 2019.
Das Ticket kann von ollen Studierenden der FAU Erlangen-Nimberg, TH Nirmberg, F{m
Evangelischen Hochschule Nirnberg & Hochschule fiir Musik Nirnbesg erworben

werden. Alle Infos zum Semesterficket gibt's hier: vgn.de/semesterficket

Varkebraverbund Groliraum Klmberg
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Hausrezept: Spargel ,,2 x 2“

Am 21. Mai gibt's in allen Men-
sen lecker Spargel in diversen
Variationen - hier fir zu Hause
zwei Varianten fir jeweils zwei
Personen.

Frankischer Spargelsalat
Zutaten: 500 g frischer Spargel,
Zitronensaft, Salz, Zucker, Pfeffer,
Essig, Ol, frischer Schnittlauch
Zubereitung: Den Spargel schalen,
und in kraftig mit Salz und Zucker
gewtirztem Wasser mit etwas Zitronensaft kochen (ca. 10-15
min.), sodass der Spargel noch Biss hat. Den Spargel aus
dem Sud nehmen und in einer flachen Schissel beiseite
stellen. Den heiRen Spargelsud mit Essig, Pfeffer und even-
tuell noch etwas Salz und Zucker kraftig abschmecken, et-
was Ol dazu und den Spargel darin einlegen. Wenn der
Spargel abgekuhlt ist, kann der Spargelsalat mit reichlich fri-
schem Schnittlauch bestreut serviert werden.

Spargel aus dem Ofen

Zutaten: 500 g frischer Spargel, Salz, Zucker, 30 g Butter,
Zitronensaft; aullerdem wird Alufolie bendtigt

Zubereitung: Den Spargel schalen leicht mit Salz und Zucker
wulrzen und mit etwas Zitronensaft betraufeln. 2 Sticke Alu-
folie kreuzweise Ubereinanderlegen, den Spargel mit der
Butter darauf fest in die Folie einschlagen. Ofen auf 180°C
(Umluft 160 °C) vorheizen und den Spargel auf einem Blech
ca. 35 Min. garen. Heraus kommt ein wunderbar aromati-
scher, bissfester Spargel zu dem junge Kartoffeln, zerlassene
Butter, Sauce Hollandaise und alle anderen leckeren Ver-
dachtigen der Spargelzeit passen. Wohl bekomm's!

Jurgen Hafner, Leiter der Erlanger Sidmensa

Besuch aus Krakau
Studentisches Volleyballturnier am 9. Mai

Im Rahmen unseres langjahrigen internationalen Aus-
tauschs heilen wir vom 6. bis 10. Mai 2019 wieder Gas-
te der Wissenschaftlich-Technischen Universitat (AGH)
Krakau in Erlangen willkommen. Am Donnerstag, den
9. Mai laden wir um 16 Uhr sehr herzlich ein zum Zu-
schauen beim freundschaftlichen Kraftemessen im Rah-
men eines binationalen Volleyball-Turniers in der Ball-
spielhalle des Instituts fur Sportwis-
senschaft und Sport (ISS) der FAU
(Gebbertstr. 123b, Erlangen, Eintritt
frei). Der Austausch wird vom
Deutsch-Polnischen-Jugendwerk ge-

fordert. AGH
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Nur vom Studentenwerk:

Das
Wohlfiihipaket

im Paket nur

1,90

statt 5,10 €

Fiir den Kopf

Die neue ZEIT CAMPUS
Mai/Juni 2019

Fiir die Power

Vitalis Kraftfutter
Der Miisli-Snack

Fiirs Herz

Ein Getrank nach Wahl:
* Kaffee * Kakao * Tee

Immer & uberall .. tdglich in allen Mensen:

ZERTIFIZIERTE g el i i
NACHHALTIGE F!sc: m|¥ (i;_esem ﬁ(:fhe-n stamhn:jt aus einer
FISCHEREI Fisc erel, die una angig nac en e.::\\‘\s\‘

MSC Richtlinien des MSC fiir eine beispielhafte

™

vom Biiffet

J“ bei allen nicht fettgebackenen
in Selbstbedienung

> auch in Bio-Qualitat \ /4 Starkebeilagen:
und nachhaltige Fischerei zertifiziert wurde (DE-OK0-006) N groRere Portionen kostenlos! -
eine grolRe Schale Eintopf/Tagessuppe z.B. Reis, Nudeln, Kartoffelsalat, etc. = wahrend der Vorlesungszeit
inkl. 1 Kaiserbrotchen (nicht KIGBe, Pommes, Kroketten u.a.)
Stud. 1,20 € /Bed. 2,20 € / Gaste 2,40 €  Bitte an der Ausgabe gleich Bescheid sagen!  Preis nach Gewicht und Auszeichnung
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STAN&OLLIE

MSC-Zertifizierungsnummer MSC - C - 51840

.) Studentenwerk
Erlangen-Nurnberg

Hochschulgastronomie

Cafeteria Siidmensa

Mensaspelseplan fur Mai 2019 W e Mensaspelseplan far Mai 2019 R
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Mi 01.05. Feiertag Fr17.05. 1 Lasagne m. Blattspinat u. Putenstreifen '4WzEiMiSel TomatensoBe "W2MiSel3 08 € 4,08 € 6,16 €
2 F @ Knusper-A.-Seelachshappen “zF mit Remoulade 45WzMiE 232 € 332 € 4,64 €
Do02.05. 1 V Penne mit Brokkolirdschen und Walniissen WzMiWa 1,85€ 3,30€ 3,70€ 3V Apfelkiichle W2EMi mit VanillesoBe M 235€ 3,35€ 470€
2 S Schweinehalsbraten S8 mit Majoran-Kiimmel-Jus 1W=SelGe 2,18 € 3,18€ 4,36 € 4 Nudelpfanne mit italienischem Gemiise W2 und TomatensoBe "WzS¢' 1,85 € 3,30 € 3,70 € — i
3 G Putenschnitzel gebacken mit Zitrone W2 mit Curry-Dip 5WzEiMi 244 € 3,44€ 488¢€ wwwlamm-lichtspielede
Mo 20.05. 1 V Gnocchi in Kase-GemlisesoBe 4 WzEiMi 229€ 3,30€ 4,58€
Fr03.05. 1 F Schollenfilet gebacken WzMiFi mit Dillmayonnaise >WzEiSoMi Kartoffeln 2,92 € 3,92 € 5,84 € 2 W Wildragout in Cranberries und Pilzen 7-9WzMiSel.Su 2,65€ 3,65€ 530¢€
2 R Rindergeschnetzeltes in Thaicurry mit Sprossengemiise W2S° 2,47 € 3,47€ 4,94 € 3 S 6 kleine frankische Bratwiirste 7 auf Sauerkraut '# 2,61€ 3,61€ 522¢€
3V Germknddel WZEM mit Zimt-Zucker und MandelsoBe MMan {75 € 3,30 € 3,50 € mensaY tal  —
4 V Pasta mit Tomaten und Zucchini 1WzSe! 1,75€ 3,30€ 3,50 € Di21.05. 1 R Rindergeschnetzeltes mit GemUisestreifen W2M.SelGe ynd Reis 2,47 € 3,47 € 4,94 €
Spargeltag 2 \ Portion Stangenspargel warm (ca. 200 g) mit Sauce Hollandaise Mt 2,37 € 3,37 € 4,74 €
Mo 06.05. 1 G Hahnchenbr. m. Barauchflilung™, Kohlrabi-Kart ragout "M, Tomatenrahm WeMsd 311 € 4,11 € 6,22 € 3 S Frankische Bratwurst 7 / Schweineschnitzel "2 / roher Schinken 47jew. 1,15 € 1,35€ 2,30 €
Bérlauchwoche 2 S Schweineragout ,Altfrankisch* mit Speck, Zwiebeln und Majoran 4WzMiSen 2 09 € 3,09 € 4,18 € 4 V Spinat-Basilikum-Gnocchi mit Spargel und Kirschtomate “zS° 3,57€ 457€ 7,14€
3 V Kartoffelrdsti 7 mit Friihlingsgemiise -S¢ 1,82€ 3,30€ 3,64€
Mi22.05. 1 RS Hacksteak WzEiSen mit PilzrahmsoBe 1:WzMiSel.Ge ynd Piiree M 269€ 3,69€ 538¢€
Di07.05. 1 G Hahnchenkeulensteak auf Gemiisenudeln 'zS¢ mit OrangensoBe 2846 2,69 € 3,69 € 5,38 € 2 G Kirbiskemschnitzel vom Hahnchen m. Zitrone Wz lauwarmer Linsensalat & 3,33 € 4,33 € 6,66 €
Birlauchwoche2 R Lasagne Bolognese '#4WzEiMi 2,48 € 3,48€ 4,96 € 3 V Sl Bkartoffel-Spinat-Eintopf mit Vollkornbaguette W=ErSesfo 2 57 € 357 € 514 €
3 V Vegane Barlauchmaultaschen W28¢! mit Kichererbsen und Gemiise ~ 3,38 € 4,38 € 6,76 €
Do23.05. 1 G Spatzlepfanne mit Geflligelstreifen WzE:Mi 2,14 € 3,30€ 4,28 €
Mi 08.05. 1 V Bunte GnocchiWzS° mit Barlauchpesto WzSo.Man 2,98€ 3,98€ 596€ 2 S PfefferspieBbraten Wz MiSel.Ge 2,18€ 3,18€ 4,36 €
Birlauchwoche2 R Rindergulasch mit Paprika 1-WzMiSel.Ge 2,88 € 3,88€ 576¢€ 3 V Spaghetti mit Soja-Bolognese :W/zSo.Sel 1,80€ 3,30€ 3,78 €
3V Quarkstrudel "-WzEM mit VanillesoBe M 1,85€ 3,30€ 3,70 € Mensa Regensburger Str.
Fr24.05. 1 F @ Alaska Seelachs gebraten WzFi m. Krauterdip 5Wz&Mi y, Kartoffeln 2,92 € 3,92 € 5,84 € wwwmensavital de
Do09.05. 1 G Hahnchenstreifen ,Tajine mit Kichererbsen Ma", dazu Reis 2,53 € 3,53 € 5,06 € 2 G Hahnchenstreifen mit Sprossen und Sesam Wz So.Ses 2,37 € 3,37€ 4,74€ i s s
Bérlauchwoche 2 F @ Seelachsfilet ' in Bértauch mariniert, Gemiisebulgur "2 u. BérlauchsoBe WMt 3 97 € 4,97 € 7,94 € 3 V Quarkkeulchen mit Zimtzucker und Apfelmus 479W2EMiSu2 22 € 3.30€ 4,44 €
3V Spatzle-Pfanne ,Gértnerin® W2EMi mit SchnittlauchsoBe 'WzMi 1,97 € 3,30€ 3,94€ 4 V Pasta Tricolore mit buntem Gemise WzMi 1,75€ 3,30€ 3,50€
Fr10.05. 1 F @ Fish WzEL.FiMi and Chips mit Remoulade 45WzEiMi 292€ 3,92€ 584€ Mo27.05. 1 R Bifteki E'M! mit buntem Krautsalat 798¢, Reis und Sour Cream DipM 2,87 € 3,87 € 5,74 € X X )
2 G Putengulasch ,TexMex“ WzS¢l mit Reis 2,38€ 3,38€ 4,76 € 2 G Hahnchennuggets Yz mit CocktailsoBe 579 Wz EiMi.Su.So 2,38€ 3,38€ 4,76 €
3V Auberginen-Piccata '+WzEM guf Tomatennudeln Wz 2,27€ 3,30€ 454 € 3 V Kartoffelgulasch mit Peperoni 1,85€ 3,30€ 3,70 € .
Mo 13.05. 1 V Cannelloni nonna '-4Wz BiMi.Sel 2,49€ 3,49€ 498¢€ Di28.05. 1 S Bami Goreng (Schweinefleisch, Asiagemiise/Nudeln) *7:WzSo.Sen 2,36 € 3,36 € 4,72€ Goﬂll delnem
2 R Kalbsgulasch in ,Jager Art“ mit Waldpilzen 7-WzMi.SelGe 2 96 € 3,96 € 5,92 € 2 F Hokifilet ,Millerin Art“ WzFiMiSen mit Mandelschmelze W2MiMan 2 45 € 345 € 4,90 € ont
3 G Putenbruststeak Mediterran mit Hirtenkase u. Paprika "WzM 292 € 392 € 5,84 € 3V Zwiebel-K&ase-Rosti W2EM mit Quark-Gurken-Dip WzEiSoMi 1 82 € 282 € 3,64 € 0 Vlas.
° o
Di14.05. 1 V Penne mit Gemiise und Kase-KrautersoBe ':4WzMi 1,75€ 3,30€ 3,50€ Mi29.05. 1 G Bulgurpfanne "Wz mit Tomate, Oliven ™© und Hahnchenstreifen 258€ 3,68€ 5,16 € Ho' d'r dell'l
2 S Gyrospfanne vom Schwein mit MetaxasoBe, gratiniert 14WzSelMiGe 2 52 € 352 € 5,04 € 2 S Hutten Cordon Bleu vom Schwein mit Zitrone 47.12SW2EMi2 47 € 347 € 4,94 €
3 G Hahnchenschnitzel gebacken W2 mit Pfeffer-Quark-Dip 5W2EiSeMiSen 2 95 € 3 25 € 4,50 € 3V Kasespatzle 1 WzEiM mijt Rgstzwiebeln W2 2,16 € 3,30€ 4,32€ B Af G
Mi15.05. 1 G Gebratener Reis mit Hilhnerfleisch und AsiagemUse WzS0Sen2 48 € 3,48 € 4,96 € Do 30.05. Feiertag
2 S SchweinefleischspieB Souvlaki mit Tsatsiki E:Mi 242 € 3,42€ 484 € + + +
3 V Frankischer Kartoffel-Gemuse-Topf S 1,85€ 3,30€ 3,70€ Fr31.05. 1 S Schaschlikpfanne 4712 mit Curryreis 2,57 € 3,57€ 514 €
2 F @ A.-Seelachsfilet gebacken m. Zitrone W=Fi u. Remoulade 45W2EiMi 232€ 3,32€ 464€
Do16.05. 1 R Pasta asciutta W=S¢.Ge mit Reibekase 14E:Mi 2,48 € 3,48€ 4,96 € 3 V Sojaragout mit Mungobohnen und KokossoBe 75 und Reis (Jambalaya) 1,85 € 3,30 € 3,70 €
2 G Entenkeule mit Jus 1WzSelGe 3,45€ 4,45€ 6,90 €
3V Camembert gebacken W2Mi mit Preiselbeeren M 2,12€ 3,12€ 4,24 € Mo 03.06. 1 S Pasta alla Carbonara '-+WzEiMi 1,92 € 3,30€ 3,84 €

2 G Hahnchenbrust W2 mit Champignon-Tomaten-Ragout W2 2,25 € 3,25 € 4,50 €
3 V Vegane bunte Gnocchi auf Kokosspinat 2,38€ 3,38€ 4,76 €

Spargel
Aktion

Di 21. Mai 2019
in allen Mensen

S =Schwein R=Rind G =Gefligel L,=Lamm W =Wild F = Fisch V = vegetarisch V'=vegan MV = mensaVital B = Bio Di04.06. 1 V Schupfnudeln mit Tomaten und Hirtenkése W= E:M 2,29€ 3,29€ 4,58 ¢€
Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Anderungen vorbehalten! 2 G@ Puten Cordon Bleu WzMi mit Zitrone 2,38€ 3,38€ 4,76 €
Dekarationspfichtige Zusatzstoffe: 1 =mit Farbstoff 2=mit Coffein 4=mitKonsenvierungsstoff 5=mit SiiBungsmittel 7=mit Anioxidationsmitel 8=mit Ge- Wz i . i Wz,Man ; 7

oh 9= 10- e 2o 13=mt Sifungamite, et ene rquele 30 =it Fetigasur 3 V Falafel "z mit Bulgur-GemUsepfanne und Aprikosen Chutney 7 2,94 € 3,94 € 5,88 €
Allergene: Wz =Weizen(Dinkel,Kamut) Ro = Roggen Ge = Gerste Hf = Hafer Kr = Krebstiere Ei = Eier Fi = Fisch Er = Erdn(isse So = Sojabohnen Mi = MichLakiose

Man =Mandeln Hs =Hasehiisse Wa = Walnlisse Ka = Kaschu(Cashew)n(isse Pe = Pekanniisse Pa = Paraniisse Pi = Schalenfrlichte Pistazien e ot
Mac =Macadamianiisse Sel = Sellerie Sen = Senf Ses = Sesam Su = Schwefeldioxid u. Sulfie Lu = Lupinen We = Weichtiere =t
/:?#r > - -’ﬂ’"ﬁ
P e £
gemex = S
Hier konnte IHRE Anzeige stehen ... e — . -" ot
- ./h\ L4

Exzellenter Schutz
vor Schéadlingen.
www.gesa.de

Veggi e Z o’le Komplett veganes Angebot!

St. Paul Essensausgabe in der Vorlesungszeit
NUrnberg, DutzendteichstralBe 24, Mo-Do von 11.30 bis 14.00 Uhr
bei der Mensa Regensburger Strale Speiseplan unter www.werkswelt.de

Erkundigen Sie sich nach den Konditionen
far eine Anzeige im ,WERKsBIitz* beim
Leiter Kommunikation und Offentlichkeits-
arbeit, Uwe Scheer, Tel. 0 91 31/ 80 02-62,
uwe.scheer@werkswelt.de

Hyglene Obarzeugend anders.




