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BAföG: Frist für den Weiterleistungsantrag zum Wintersemster
ist der 31. Juli. Und ab Herbst gibt es mehr Geld!

Kultur, Bauen & BAföG

Zum Semesterausklang (das
Wortspiel ist an dieser Stelle
nicht ganz unbeabsichtigt) gibt
es sowohl bei unseren interna-
tionalen Partnerschaften als
auch kulturell noch das eine
oder andere Highlight, allen
voran das Partnerschaftskon-
zert anlässlich des Besuchs
des Kammerchors der UJ Kra-
kau (siehe nebenstehenden
Bericht). Auch ein paar Mensa-

Freitagskonzerte haben wir im Juli noch, ganz beson-
ders freuen wir uns auf voraussichtlich ein weiteres
Open-Air-Konzert in Eichstätt, das war beim letzten Mal
wirklich toll! Außerdem ist unsere Bauabteilung ge-
genwärtig schwer beschäftigt. Neben der Generalsa-
nierung des Erlanger Alexandrinum nimmt das
Neubauprojekt Wohnanlage Avenariusstraße in Nürn-
berg Fahrt auf. Und auch in Erlangen wird sich noch et-
was tun, hier geht es ebenfalls um eine Kombination
von Wohnheim und Kita, mehr dazu demnächst. Dies
gilt auch für das Thema BAföG-Erhöhung. Hier gibt es
mehr Geld – und somit gute Nachrichten, die wir Ihnen
natürlich nicht vorenthalten wollen. In unserer nächs-
ten Ausgabe werden wir Sie über das Thema ausführ-
lich informieren.

Bis dahin: Behalten Sie trotz Hitzewelle und Prüfungs-
zeit einen kühlen Kopf und genießen Sie den Sommer!

Ihr

Mathias M. Meyer,
Geschäftsführer des Studentenwerks Erlangen-Nürnberg

Hausrezept: Kirschenmichel

Zur Kirschenernte in der „Frän-
kischen“ ein Lieblingsgericht
von Nina Kühnl, die bei uns in
der Verwaltung mit für einen
reibungslosen Ablauf in der
Hochschulgastronomie sorgt:
Kirschenmichel (Brotauflauf mit
Kirschen).

Zutaten:

4 altbackene Brötchen, 750 g
frische Kirschen (oder 1 Glas), 200 ml Milch, 2 Eier,
60 g Zucker, 1 Pkg. Vanillezucker, 1 gestr. TL Backpul-
ver, ca. 50 g Butter, Zimt, eine Prise Salz

Zubereitung:

Brötchen in feine Scheiben schneiden und in der Milch
einweichen, ca. 20 min stehen lassen, Kirschen ent-
steinen und mit den Brötchen, den Eiern, Zucker, Va-
nillezucker, Backpulver und der Prise Salz vermischen.

Eine feuerfeste Form einfetten, die Masse einfüllen und
mit Butterflöckchen besetzen, dann bei 180 °C ca.
30 Minuten im Ofen backen.

Dazu passt ganz wunderbar Vanillesoße.

Wohl bekomm's!

Nina Kühnl
Verwaltung Hochschulgastronomie

Das Studentenwerk zu Besuch

in Rennes

Austausch der Studentenwerke
und studentischen Partner

Vom 3. bis 7. Juni 2019 besuchten Studierende der
FAU, engagiert für das V-Studimagazin und die FAU-
Campusmedien funklust, gemeinsam mit einer
Delegation des Studentenwerks die französische Part-
nerorganisation CROUS in Rennes.

Die traditionsreiche internationale Kooperation zwi-
schen den Studentenwerken in Rennes und Erlangen
konnte weiter vertieft, neue Impulse konnten gesetzt
und viele Anregungen gewonnen werden. Ebenso
profitierten die mitgereisten FAU-Studierenden von der
intensiven Zusammenarbeit mit ihren französischen
Kolleginnen und Kollegen des Radio C-Lab.

Der Austausch wird durch das Deutsch-Französische
Jugendwerk (DFJW) gefördert.

Vom 3. bis 6. Juli 2019 besucht der international be-
kannte akademische Chor Camerata Jagellonica der
Krakauer Jagiellonen-Universität das Studentenwerk in
Erlangen. Die beiden Institutionen pflegen seit über
40  Jahren den internationalen Austausch von Studie-
renden.

Im Mittelpunkt des diesjährigen Austauschs steht das
gemeinsame Konzert des FAU-Kammerchors unter der
Leitung von Dr. Julian Tölle und des polnischen Kam-
merchors unter der Leitung von Lukasz Lelek und Anita
Pyrek am Freitag, 5. Juli 2019 um 19 Uhr in der Erlan-
ger Hugenottenkirche (Bahnhofplatz 3, 91054 Erlan-
gen) im Rahmen des renommierten Musikfestivals
„fränkischer sommer“ (www.fraenkischer-sommer.de).
Zur Aufführung kommen Werke von Mikolaj Gomólka,
Krzysztof Penderecki und Johannes Brahms. Studieren-
de erhalten an der Abendkasse freien Eintritt.

Die Begegnung wird vom Deutsch-Polnischen Jugend-
werk (DPJW) gefördert.

BAföG: Stichtag 31. Juli

Achtung: Weiterförderungsanträge
rechtzeitig stellen!

Studierende, die bereits BAföG beziehen und bei denen
im BAföG-Bescheid das Ende des laufenden Bewilli-
gungszeitraumes auf Ende September 2019 festge-
setzt ist, aufgepasst: Denken Sie daran, den Weiterför-
derungsantrag für das Wintersemester 2019/20 recht-
zeitig zu stellen und holen Sie sich deshalb frühzeitig
die Antragsformulare ab!

Unter www.bafoeg-bayern.de können Sie Ihren BAföG-
Antrag auch bequem online ausfüllen.

Stichtag für die Abgabe der Anträge: 31.07.2019!

Durchgehend geöffnet:
Südmensa und Cafebar, Erlangen
Mensa Langemarckplatz, Erlangen
Mensa Insel Schütt, Nürnberg
Cafeteria UB, Erlangen
Cafeteria Chemikum, Erlangen
Cafeteria BistrOHM Bahnhofstraße, Nürnberg
Cafeteria Lange Gasse, Nürnberg
Cafeteria Eichstätt
Cafeteria Ingolstadt

Geschlossen:
Mensateria Wollentorstraße, Nürnberg (27.07.-01.09.)
Mensa Regensburger Straße, Nürnberg (03.08.-08.09.)
Veggie Zone St. Paul, Nürnberg (26.07.-13.10. / in dieser Zeit
als Aufenthaltsraum geöffnet, Automatenstation zugänglich)
Mensa Ansbach (29.07.-08.09.)
Mensateria Gastwirtschaft zum Adler, Triesdorf (05.08.-15.09.)
Mensa Ingolstadt (02.08.-08.09.)
Mensa Eichstätt (02.08.-15.09.)
Cafeteria Südmensa, Erlangen (10.08.-29.09.)
SÜDGärtla, Erlangen (10.08.-29.09.)
Cafeteria Südblick, Erlangen (10.08.-29.09.)
Cafeteria Kochstraße, Erlangen (29.07.-08.09.)
Cafebar Langemarckplatz, Erlangen (19.08.-20.10.)
Cafebar Universitätsbibliothek, Erlangen (27.07.-13.10.)
Cafeteria Bingstraße, Nürnberg (02.08.-13.10.)
Cafeteria Bärenschanzstraße, Nürnberg (25.07.-29.09.)
Cafeteria Come IN Hohfederstraße, Nürnberg (20.07.-29.09.)
Cafeteria Bahnhofstraße, Nürnberg (31.08.-15.09.)
Cafeteria Veilhofstraße, Nürnberg (03.08.-29.09.)

Änderungen vorbehalten. Bitte beachten Sie unsere aktuellen
Aushänge und informieren Sie sich unter www.werkswelt.de !

Ferienöffnungszeiten

Hochschulgastronomie

Sommer 2019

Deutsch-Polnisches Chorkonzert

Ausflug zu den Steinreihen von Carnac am 5. Juni

Thank God It's Friday im Juli

SemesterausklangmitKonzerten inErlangenundEichstätt

Der heiße Endspurt der Vorlesungszeit hat begonnen –
wir entspannen Euch dafür auch im Juli wieder mit gu-
ter Musik zum Wochenausklang: am 19. Juli im Stu-
dentenhaus Langemarckplatz tritt das Duo „Harakiri“,
bestehend aus Moses Kamdem am Gesang und Chris-
tian Schmidt an der Gitarre auf. Die beiden interpretie-
ren Jazz und Bluesstandards mit viel Raum für
Improvisation, ganz im Stil von Joe Pass & Ella Fitzge-
rald. Den Abschluss der Konzertreihe feiern wir dann
am 26. Juli in Eichstätt mit der Singer- Songwriterin
Lea. Start wie immer um 12 Uhr.
werkswelt.de/kultur | facebook.com/kulturcampus.en
instagram.com/kulturcampus.en



Hier könnte IHRE Anzeige stehen ...

Erkundigen Sie sich nach den Konditionen
für eine Anzeige im „WERKsBlitz“ beim

Leiter Kommunikation und Öffentlichkeits-
arbeit, Uwe Scheer, Tel. 0 91 31/ 80 02-62,

uwe.scheer@werkswelt.de

Immer & überall

Eintopf/Tagessuppe

auch in Bio-Qualität
(DE-ÖKO-006)

... täglich in allen Mensen:

eine große Schale Eintopf/Tagessuppe
inkl. 1 Kaiserbrötchen
Stud. 1,20 € / Bed. 2,20 € / Gäste 2,40 €

Nachschlag
beiallennicht fettgebackenen
Stärkebeilagen:
größerePortionenkostenlos!

z.B. Reis, Nudeln, Kartoffelsalat, etc.
(nicht Klöße, Pommes, Kroketten u.ä.)
Bitte an der Ausgabe gleich Bescheid sagen!

Frische Salate
vom Büffet
in Selbstbedienung

während der Vorlesungszeit

Preis nach Gewicht und Auszeichnung

Mensaspeiseplan für Juli 2019

Studierende

Bedienstete

Ausgabe

Studierende

Bedienstete

Gäste
Ausgabe

Gäste

Nürnberg, Dutzendteichstraße 24,
bei der Mensa Regensburger Straße

Mensaspeiseplan für Juli 2019

DeklarationspflichtigeZusatzstoffe:1=mitFarbstoff 2=mitCoffein 4=mitKonservierungsstoff 5=mitSüßungsmittel 7=mitAntioxidationsmittel 8=mitGe-
schmacksverstärker 9=geschwefelt 10=geschwärzt 11=gewachst 12=mitPhosphat 13=mitSüßungsmittel,enthälteinePhenylalaninquelle 30=mitFettglasur
Allergene:Wz=Weizen(Dinkel,Kamut)Ro=RoggenGe=GersteHf=HaferKr=KrebstiereEi=EierFi=FischEr=ErdnüsseSo=SojabohnenMi=Milch/Laktose
Man=MandelnHs=HaselnüsseWa=WalnüsseKa=Kaschu(Cashew)nüssePe=PekannüssePa=ParanüssePi=SchalenfrüchtePistazien
Mac=MacadamianüsseSel=SellerieSen=SenfSes=SesamSu=Schwefeldioxidu.SulfiteLu=LupinenWe=Weichtiere

S = Schwein R = Rind G = Geflügel L = Lamm W = Wild F = Fisch V = vegetarisch = vegan MV = mensaVital B = Bio
Beilagen sind nicht im Preis enthalten. Änderungen vorbehalten!

Komplett veganes Angebot!

Essensausgabe in der Vorlesungszeit
Mo-Do von 11.30 bis 14.00 Uhr

Speiseplan unter www.werkswelt.de
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Mo 01.07. 1 G Linsentopf 1,Sel,Sen mit Putenwienerle 1,4,7 1,87 € 3,30 € 3,74 €
2 R S Köttbullar Wz,Ei,Mi mit Preiselbeeren, Rahmsoße 1,Wz,Mi,Sel,Ge u. Kartoffelpüree Mi 2,48 € 3,48 € 4,96 €
3 Reispfanne „España“ mit allerlei Gemüse und Oliven 10 2,13 € 3,30 € 4,26 €

Di 02.07. 1 S Schweinegeschnetzeltes „Züricher Art“ 1,4,Wz,Mi,Sel,Ge und Spätzle 1,Wz,Ei 2,52 € 3,52 € 5,04 €
2 G Putensteak mit Pfefferrahmsoße 1,Wz,Mi,Sel,Ge 2,85 € 3,85 € 5,70 €
3 Erbsen-Quinoa-Frikadelle Sel mit veganem Senf-Dip Sen 1,97 € 2,97 € 3,94 €

Mi 03.07. 1 Falafel mit Salat W, türkischem Reis W und Tomatenchutney 2,48 € 3,48 € 4,96 €
2 G Putengeschnetzeltes Thai-style Wz,So 2,59 € 3,59 € 5,18 €
3 S Schweine Cordon Bleu 4,7,Wz,Mi mit Zitrone 2,09 € 3,09 € 4,18 €

Do 04.07. 1 S Spare Ribs mit Wedges, Coleslaw 1,5,Wz,Ei,Mi,Sen und Barbecue-Dip 5,9,Sel,Su 4,98 € 5,98 € 9,96 €
BBQ-Tag 2 G Chicken Wings m. Bulgur-Tomaten-Rucola-Salat Wz 3,65 € 3,65 € 7,30 €

3 Pulled Pepper Burger 1,Wz,So,Sel,Sen,Ses 3,35 € 4,35 € 6,70 €

Fr 05.07. 1 F A.-Seelachsfilet im Kartoffelmantel Wz,Mi, Zitrone mit Spinatkartoffeln 1,Mi 2,92 € 3,92 € 5,84 €
2 S Schweinesteak mit Zwiebel-Käsetopping 1,4,Wz,So,Mi,Ge 2,18 € 3,18 € 4,36 €
3 V Grießbrei mit Kirschkompott und Zimt-Zucker Wz,Mi 1,75 € 3,30 € 3,50 €
4 V Nudeln Wz mit Paprikarahm 1,Wz,Mi 1,75 € 3,30 € 3,50 €

Mo 08.07. 1 S 2 Schweinsbratwürste 7,12 auf Sauerkraut 1,4 mit Kartoffelpüree Mi 2,76 € 3,76 € 5,52 €
2 R Chili con carne Wz,Sel mit Cajunreis Sel 2,05 € 3,30 € 4,10 €
3 V Pasta mit Blattspinat und Gorgonzolasoße 1,4,Wz,Mi 1,79 € 3,30 € 3,58 €

Di 09.07. 1 R S Krautwickel Wz,Ei,Sen mit Zwiebelsoße 1,Wz,Sel,Ge und Püree Mi 2,23 € 3,30 € 4,46 €
2 G Puten-Pfannen-Gyros mit Tsatsiki Mi und Krautsalat 1,7,9,Su 3,29 € 4,29 € 6,58 €
3 Chinagemüse m. Kichererbsen in Curry-Kokossoße Wz,So,Sen m. Basmatireis 2,02 € 3,30 € 4,04 €

Mi 10.07. 1 R Rindergulasch „Ungarische Art“ Wz mit Nudeln Wz 2,87 € 3,87 € 5,74 €
2 G Putenschnitzel „Wiener Art“ mit Zitrone Wz 2,25 € 3,25 € 4,50 €
3 V Käsespätzle mit Röstzwiebeln 1,Wz,Ei,Mi 2,16 € 3,30 € 4,32 €

Do 11.07. 1 Veg. Gulasch Wz,So mit Spirelli Wz 1,92 € 3,30 € 3,84 €
2 S Fränkisches Schäuferle mit Bratensoße Wz,Sel,Ge 3,35 € 4,35 € 6,70 €
3 Tipp des Tages

Fr 12.07. Bitte beachten Sie: Wegen einer Personalversammlung sind an diesem Tag
alle gastronomischen Einrichtungen des Studentenwerks Erlangen-Nürnberg
geschlossen!

Mo 15.07. 1 S Schweinesteak mit Senf-Zwiebelsoße 1,4,Wz,Mi,Sen,Sel,Ge u. Spätzle 1,Wz,Ei 3,07 € 4,07 € 6,14 €
2 G Hähnchennuggets Wz mit Salsa-Dip 5,9,Su 2,39 € 3,39 € 4,78 €
3 Veg. Dönerteller mit Krautsalat 1,7,9,Wz,So,Su, Reis u. Tofu-Knoblauch Dip So 2,49 € 3,49 € 4,98 €

Di 16.07. 1 G Hähnchenstreifen in süß-saurer Soße Sel,Sen und Basmatireis2,45 € 3,45 € 4,90 €
2 S Westfälisches Röstischnitzel 9,Wz,Su mit Zitrone 2,28 € 3,28 € 4,56 €
3 V Blumenkohl-Brokkoliauflauf 1,Ei,Mi mit Béchamelsoße 1,Wz,Mi 2,09 € 3,30 € 4,18 €

Mi 17.07. 1 R S Hausgem. Hackbraten Wz,So,Ge,Sen,Ei m. Jus 1,Wz,Sel,Ge u. Kartoffel-Kräuterpuree Mi 2,38 € 3,38 € 4,76 €
2 G Piccata vom Hähnchenbrustfilet 1,7,Wz,Ei,Mi mit Tomatensoße 1,Wz,Mi,Sel 2,29 € 3,29 € 4,58 €
3 Gemüsecurry mit Sojawürfeln im Reisrand Wz,So,Sen 1,97 € 3,30 € 3,94 €

Do 18.07. 1 S Hirtenrolle Wz,Ei,So,Mi mit Tomaten-Basilikum-Soße 1,Wz,Mi,Sel und Reis 2,29 € 3,30 € 4,58 €
2 R Kalbsragout in Rieslingsoße mit gebr. Pilzen und Bandnudeln Wz,Mi,Su 3,35 € 4,35 € 6,70 €
3 Veg. Gnocchi mit Schwarzwurzeln, Karotten und Bohnen Wz,So 2,27 € 3,30 € 4,54 €

Fr 19.07. 1 R Schwarzbierpfanne vom Rind Wz,Mi,Ge mit Spätzle 1,Wz,Ei 3,17 € 4,17 € 6,34 €
2 F Hokifilet paniert Wz,Fi mit Remoulade 4,5,Wz,So,Mi,Ei 2,32 € 3,32 € 4,64 €
3 V Kaiserschmarrn m. Mandeln, Rosinen 1,Wz,Ei,Mi,Man u. Apfelmus 7 2,19 € 3,30 € 4,38 €
4 Pasta Napoli Wz 1,75 € 3,30 € 3,50 €

Mo 22.07. 1 S Schweine Cordon Bleu 1,4,7,Wz,Mi m. Kartoffelsalat 1,Sen u. Zitrone 2,82 € 3,82 € 5,64 €
2 G Hähnchenbrust „Puszta Art“ 1,4,5,Wz,Sel,Ge 2,25 € 3,25 € 4,50 €
3 Quinoa Bowl Ses mit Mango, Chili und Avocado und Chiasamen 3,05 € 4,05 € 6,10 €

Di 23.07. 1 G Hähnchenfiletspieß mit BBQ Soße Wz,So und Reis 2,52 € 3,52 € 5,04 €
2 S Pfeffergeschnetzeltes vom Schwein 1,Wz,Mi,Sel,Ge mit Spätzle 1,Wz,Ei 2,52 € 3,52 € 5,04 €
3 Vegane Asia-Reis Bowl mit Tofu und Datteln 7,So,Ses 3,05 € 4,05 € 6,10 €

Mi 24.07. 1 S Maultaschen mit Hackfleischfüllung Wz,Ei,Sel auf Ratatouillegemüse Wz 1,85 € 3,30 € 3,70 €
2 G Apfel-Nuss Couscous m. lackierten Hähnchenbruststreifen 7,Wz,Er,Mi,Sel,Ses 2,42 € 3,42 € 4,84 €
3 Summer Bowl m. Sesamkartoffeln, Zuckerschoten u. Wakame Algen 1,Wz,So,Ses 3,05 € 4,05 € 6,10 €

Do 25.07. 1 V Penne mit Brokkoliröschen und Walnüssen Wz,Mi,Wa 1,85 € 3,30 € 3,70 €
2 S Schweinehalsbraten Sel mit Majoran-Kümmel-Jus 1,Wz,Sel,Ge 2,18 € 3,18 € 4,36 €
3 Linsen Bowl m. Süßkartoffel, Falafel Wz u. Tomaten-Gurken-Topping 1,7,9,Su 3,05 € 4,05 € 6,10 €

Fr 26.07. 1 F Schollenfilet gebacken Wz,Mi,Fi m. Dillmayonaise 5,Wz,Ei,So,Mi Kartoffeln 2,92 € 3,92 € 5,84 €
2 R Rindergeschnetzeltes in Thaicurry mit Sprossengemüse Wz,So 2,47 € 3,47 € 4,94 €
3 V Germknödel Wz,Ei,Mi mit Zimt-Zucker und Mandelsoße Mi,Man 1,75 € 3,30 € 3,50 €
4 Pasta mit Tomaten und Zucchini 1,Wz,Sel 1,75 € 3,30 € 3,50 €

Mo 29.07. 1 R Ćevapčići Wz,Ei,Sen auf Tomatenreis 1, Ajvardip 5,Wz,Ei,So,Mi 2,75 € 3,75 € 5,50 €
2 S Schweineragout „Altfränkisch“ mit Speck, Zwiebeln und Majoran 4,Wz,Mi,Sen 2,09 € 3,09 € 4,18 €
3 Kartoffelrösti 7 mit Frühlingsgemüse 1,Sel 1,82 € 3,30 € 3,64 €

Di 30.07. 1 G Hähnchensteak (Keule) auf Gemüsenudeln 1,Wz,Sel m. Orangensoße Wz,Sel,Ge 2,69 € 3,69 € 5,38 €
2 R Lasagne Bolognese 1,4,Wz,Ei,Mi 2,48 € 3,48 € 4,96 €
3 Tipp des Tages

Mi 31.07. 1 S Pasta tricolore mit Schinken und Pilzen 1,4,7,12,Wz,Ei,Mi 1,88 € 3,30 € 3,76 €
2 R Rindergulasch mit Paprika 1,Wz,Mi,Sel,Ge 2,28 € 3,88 € 4,56 €
3 V Quarkstrudel 1,Wz,Ei,Mi mit Vanillesoße Mi 1,85 € 3,30 € 3,70 €
4 V Pasta tricolore Wz mit Pilzen 1,Wz,Mi 1,75 € 3,30 € 3,50 €

Do 01.08. 1 G Hähnchenstreifen „Tajine“ mit Kichererbsen Man, dazu Reis 2,53 € 3,53 € 5,06 €
2 R Fränkischer Rinderbraten mit Gemüsestreifen in Rahm Wz,Mi,Sel 2,92 € 3,92 € 5,84 €
3 V Spätzle-Pfanne „Gärtnerin“ 1,Wz,Ei,Mi mit Schnittlauchsoße 1,Wz,Mi 1,97 € 3,30 € 3,94 €

Fr 02.08. 1 F Fish Wz,Ei,Fi,Mi and Chips mit Remoulade 4,5,Wz,Ei,Mi 2,92 € 3,92 € 5,84 €
2 G Putengulasch „TexMex“ Wz,Sel, mit Reis 2,38 € 3,38 € 4,76 €
3 V Auberginenpiccata 1,4,Wz,Ei,Mi auf Tomatennudeln 1,Wz 2,27 € 3,30 € 4,54 €


